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Слайсер E 2000
СлайСер предназначен 
для небольших и средних 
производств. На этом 
слайсере производится 
нарезка колбасы, окорока и 
ветчины. Основные сферы 
применения слайсера: 
мясоперерабатывающие 
производства и предприятия, 
а также магазины.

Диаметр
ножа

300 мм

Опции:
- Тефлоновый нож
- Нож для хлеба
- Нож ø 330 мм

Толщина 
среза

0.5 - 27 мм

Технические харакТерисТики

ГабариТные 
размеры

720х525х540 мм

ДиамеТр
нОжа

300 мм

ТОлщина 
среза

0.5-27 мм

Длина
нарезки

270 мм

мОщнОсТь

0.35 кВт

Вес

51 кг

(495) 790-76-06
www.proshop.ru



Слайсер G 330 F
СлайСер предназначен 
для небольших и средних 
производств. На этом 
слайсере производится 
нарезка колбасы, окорока и 
ветчины. Основные сферы 
применения слайсера: 
мясоперерабатывающие 
производства и предприятия, 
а также магазины.

Опции:
- Тефлоновый нож

- Нож ø 350 мм

Диаметр
ножа

330 мм
Толщина 

среза

0.5 - 25 мм

Технические харакТерисТики

ГабариТные 
размеры

700x790x550 мм

ДиамеТр
нОжа

330 мм

ТОлщина 
среза

0.5-25 мм

Длина
нарезки

225 мм

мОщнОсТь

0.35 кВт

Вес

48 кг

(495) 790-76-06
www.proshop.ru



Слайсер ES 300
СлайСер предназначен 
для небольших и средних 
производств. На этом 
слайсере производится 
нарезка колбасы, окорока и 
ветчины. Основные сферы 
применения слайсера: 
мясоперерабатывающие 
производства и предприятия, 
а также магазины.

Диаметр
ножа

300 мм
Толщина 

среза

0.5 - 25 мм

Технические харакТерисТики

ГабариТные 
размеры

635х580х420 мм

ДиамеТр
нОжа

300 мм

ТОлщина 
среза

0.5-25 мм

Длина
нарезки

250 мм

мОщнОсТь

0.35 кВт

Вес

50 кг

Опции:
- Тефлоновый нож

- Увеличенная каретка

(495) 790-76-06
www.proshop.ru



Слайсер V 330
СлайСер предназначен 
для небольших и средних 
производств. На этом 
слайсере производится 
нарезка колбасы, окорока и 
ветчины. Основные сферы 
применения слайсера: 
мясоперерабатывающие 
производства и предприятия, 
а также магазины.

Диаметр
ножа

330 мм
Толщина 

среза

0.5 - 25 мм

Технические харакТерисТики

ГабариТные 
размеры

640х590х430 мм

ДиамеТр
нОжа

330 мм

ТОлщина 
среза

0.5-25 мм

Длина
нарезки

250 мм

мОщнОсТь

0.35 кВт

Вес

48 кг

Опции:
- Тефлоновый нож

- Увеличенная каретка
- Нож ø 350 мм

(495) 790-76-06
www.proshop.ru



Слайсер ATM-3
автоматичеСкий cлайСер 
предназначен для средних 
производств. На этом 
слайсере производится 
нарезка колбасы, окорока и 
ветчины. Основные сферы 
применения слайсера: 
мясоперерабатывающие 
производства.

Диаметр
ножа

300 мм
Толщина 

среза

0.5 - 25 мм

Технические харакТерисТики

ГабариТные 
размеры

730x540x600 мм

ДиамеТр
нОжа

300 мм

ТОлщина 
среза

0.5-25 мм

Длина
нарезки

270 мм

мОщнОсТь

0.6 кВт

Вес

60 кг

Опции:
- Тефлоновый нож

- Нож ø 330 мм

(495) 790-76-06
www.proshop.ru



Слайсер ATM-3 E
автоматичеСкий cлайСер 
предназначен для средних 
производств. На этом слайсере 
производится нарезка колбасы, 
окорока и ветчины. Основные 
сферы применения слайсера: 
мясоперерабатывающие 
производства. Плавная 
регулировка хода каретки от 22 
до 50 тактов в минуту.

Диаметр
ножа

300 мм
Толщина 

среза

0.5 - 25 мм

Технические харакТерисТики

ГабариТные 
размеры

730x540x600 мм

ДиамеТр
нОжа

300 мм

ТОлщина 
среза

0.5-25 мм

Длина
нарезки

80-305 мм

мОщнОсТь

0.6 кВт

Вес

62 кг

Опции:
- Тефлоновый нож

- Нож ø 330 мм

(495) 790-76-06
www.proshop.ru



Слайсер G 330 A
автоматичеСкий cлайСер 
предназначен для средних 
производств. На этом слайсере 
производится нарезка колбасы, 
окорока и ветчины. Основные 
сферы применения слайсера: 
мясоперерабатывающие 
производства. Плавная 
регулировка хода каретки от 22 
до 58 тактов в минуту.

Диаметр
ножа

330 мм
Толщина 

среза

0.5 - 25 мм

Технические харакТерисТики

ГабариТные 
размеры

700x790x590 мм

ДиамеТр
нОжа

330 мм

ТОлщина 
среза

0.5-25 мм

Длина
нарезки

320 мм

мОщнОсТь

0.6 кВт

Вес

65 кг

Опции:
- Тефлоновый нож

- Нож ø 350 мм

(495) 790-76-06
www.proshop.ru



Слайсер VA 2000
автоматичеСкий cлайСер С 
укладкой предназначен для 
крупных производств. На этом 
слайсере производится нарезка 
гастрономии (мяса, колбас, 
ветчин, рулетов и т.п.). Основные 
сферы применения слайсера: 
крупные мясоперерабатывающие 
производства и предприятия, 
птицефабрики и т.д.

Диаметр
ножа

300 мм
Толщина 

среза

0.5 - 10 мм

Технические харакТерисТики

ГабариТные 
размеры

674x853x490 мм

ДиамеТр
нОжа

300 мм

ТОлщина 
среза

0.5-10 мм

Длина
нарезки

255 мм

мОщнОсТь

0.6 кВт

Вес

75 кг

Опции:
- Тефлоновый нож

Два вида укладки: стопкой и продольная. Регулировка хода каретки - до 55 тактов в 
минуту. Специальная площадка для готовой продукции. Каретка с автоматическим 
прижатием нарезаемой продукции к ножу.

(495) 790-76-06
www.proshop.ru



Слайсер VA 4000
автоматичеСкий cлайСер С 
укладкой предназначен для 
крупных производств. На этом 
слайсере производится нарезка 
гастрономии (мяса, колбас, 
ветчин, рулетов и т.п.). Основные 
сферы применения слайсера: 
крупные мясоперерабатывающие 
производства и предприятия, 
птицефабрики и т.д.

Диаметр
ножа

330 мм
Толщина 

среза

0.5 - 10 мм

Технические харакТерисТики

ГабариТные 
размеры

853х620х660 мм

ДиамеТр
нОжа

330 мм

ТОлщина 
среза

0.5-10 мм

Длина
нарезки

255 мм

мОщнОсТь

0.6 кВт

Вес

80 кг

Опции:
- Тефлоновый нож

Четыре вида укладки: стопкой, продольная, поперечная и крговая. Регулировка хода 
каретки - от 25 до 55 тактов в минуту. Специальная площадка для готовой продукции.
99 ячеек памяти для программ нарезки и укладки продукции. Каретка с автоматическим 
прижатием нарезаемой продукции к ножу.

(495) 790-76-06
www.proshop.ru



Слайсер VA 4000 AT
автоматичеСкий cлайСер С 
укладкой предназначен для 
крупных производств. На этом 
слайсере производится нарезка 
гастрономии (мяса, колбас, 
ветчин, рулетов и т.п.). Основные 
сферы применения слайсера: 
крупные мясоперерабатывающие 
производства и предприятия, 
птицефабрики и т.д.

Диаметр
ножа

330 мм
Толщина 

среза

0.5 - 10 мм

Технические харакТерисТики

ГабариТные 
размеры

853х1270х1330 мм

ДиамеТр
нОжа

330 мм

ТОлщина 
среза

0.5-10 мм

Длина
нарезки

255 мм

мОщнОсТь

0.6 кВт

Вес

130 кг

Опции:
- Тефлоновый нож

Четыре вида укладки: стопкой, продольная, поперечная и крговая. Регулировка хода 
каретки - от 25 до 55 тактов в минуту. Специальная площадка для готовой продукции.
99 ячеек памяти для программ нарезки и укладки продукции. Каретка с автоматическим 
прижатием нарезаемой продукции к ножу. Отводящий конвейер для готовой продукции.

(495) 790-76-06
www.proshop.ru



Слайсер General 2
автоматичеСкий cлайСер 
предназначен для средних 
производств. На этом 
слайсере производится 
нарезка колбас и ветчин.
Основные сферы 
применения слайсера: 
мясоперерабатывающие 
производства и предприятия.

Диаметр
ножа

330 мм
Толщина 

среза

0.5 - 10 мм

Технические харакТерисТики

ГабариТные 
размеры

565х670х600 мм

ДиамеТр
нОжа

330 мм

ТОлщина 
среза

0.5-10 мм

Длина
нарезки

210 мм

мОщнОсТь

0.6 кВт

Вес

75 кг

Опции:
- Тефлоновый нож

Ход каретки 40 тактов в минуту.

(495) 790-76-06
www.proshop.ru



Слайсер General 2 AT
автоматичеСкий cлайСер 
предназначен для средних 
производств. На этом слайсере 
производится нарезка колбас 
и ветчин. Основные сферы 
применения слайсера: 
мясоперерабатывающие 
производства и предприятия.

Диаметр
ножа

330 мм
Толщина 

среза

0.5 - 10 мм

Технические харакТерисТики

ГабариТные 
размеры

840х1500х1320 мм

ДиамеТр
нОжа

330 мм

ТОлщина 
среза

0.5-10 мм

Длина
нарезки

210 мм

мОщнОсТь

0.6 кВт

Вес

125 кг

Опции:
- Тефлоновый нож

Плавная регулировка хода каретки от 24 до 55 тактов в минуту. Отводящий конвейер для 
готовой продукции.

(495) 790-76-06
www.proshop.ru



Мясорубка Х 70 / X 70 G
Небольшая мяСорубка с большой 
производительностью – 300-360 
кг/ч. Усовершенствованная 
конструкция шнека уменьшает 
выделение тепла во время 
рабочего процесса, поэтому 
получаемый фарш имеет высокое 
качество и отличный внешний 
вид.

Произодительность

300 - 360
 кг/ч

Диаметр
решетки

46 мм

Технические харакТерисТики

ГабариТные 
размеры

X 70: 
520x223x360 мм

X 70 G: 
565x350x390 мм

ДиамеТр
решеТки

46 мм

ПрОизВОДиТельнОсТь

X 70: 300 кг/ч

X 70 G: 360 кг/ч

мОщнОсТь

1.1 кВт

Вес

X 70: 27 кг

X 70 G: 30 кг

Режущий механизм: Unger R, 3 части (1 подрезатель, 1 нож, 1 шайба с отверстиями 3 мм) 
или Enterprice Nr. 32, 2 части (1 нож, 1 шайба с отверстиями 3 мм).

(495) 790-76-06
www.proshop.ru



Мясорубка ХT 132 / ХS 132
мяСорубка - сконструирована и 
произведена в соответствии с 
высочайшими стандартами. Фарш 
получится свежим и аппетитным 
благодаря тому, что мясо в 
процессе переработки практически 
не меняет температуру. Модель ХS 
132 - напольная.

решетка

112х112 
мм

Технические харакТерисТики

ГабариТные 
размеры

XT 132: 
930x515x620 мм

XS 132: 
930x515x1080 мм

решеТка

квадратная
112х112 мм

ПрОизВОДиТельнОсТь

XT 132: 1200 кг/ч

XS 132: 1500 кг/ч

мОщнОсТь

2.2 кВт

Вес

XT 132: 67 кг

XS 132: 76 кг

Режущий механизм: Unger В, 5 частей (1 подрезатель, 2 ножа, 2 шайбы с отв. 3 мм и 13 
мм) или Enterprice Nr. 32, 2 части (1 нож, 1 шайба с отверстиями 3 мм).

Произодительность

1200 - 1500
 кг/ч

(495) 790-76-06
www.proshop.ru



Сырорезка AK-4
Сырорезка легко делит мягкие 
и полутвердые сыры, имеющие 
круглую или кубическую форму, 
на аккуратные порционные части. 
Существенно сокращает время 
– весь процесс резки занимает 
всего 30 секунд. Быстро и легко 
чистится.

Подходит для 
круглых и 

квадратных сыров Время 
резки

30 сек

Ножи со специальным тефлоновым покрытием. Стандартный набор ножей – из 23 частей.

Технические харакТерисТики

ГабариТные 
размеры

771х545х545 мм

Время
резки

30 сек

макс. размеры сыра 
Для резки

квадрат - 300х300 мм
круг - 400 мм

мОщнОсТь

0.6 кВт

Вес

35 кг

(495) 790-76-06
www.proshop.ru



Куттер TS 11
малеНький куттер - для больших 
возможностей. В стандартном 
исполнении с режущим 
механизмом из двух ножей, 
опционально из трех ножей. 
Имеет два отдельных привода 
для чаши и для вала ножей. 
Может быть выполнен с одной 
скоростью вала ножей и с двумя.

 Технические харакТерисТики

ГабариТные 
размеры

820x510x415 мм

Объем 
чаши

11 л

скОрОсТь 
ОбОрОТа чаши

14 об/мин

скОрОсТь  
нОжеВОГО Вала

два ножа
одна скорость 
2840 об/мин
с двумя скоростями 
2840 & 5680 об/мин

три ножа
одна скорость 
4260 об/мин
с двумя скоростями 
4260 & 8520 об/мин

мОщнОсТь

одна скорость
1.2 кВт

с двумя 
скоростями 
1.2 / 1.5 кВт

Вес

55 кг

Опции:
- Три ножа

Объем
чаши

11 л

(495) 790-76-06
www.proshop.ru



Массажер HR 2035
маССажер идеален для перемешивания 
(салаты), для перемешивания и массажа 
с вaкуумом и без него, аэрирует или 
деаэрирует, подготавливает, маринует, 
перемешивает и массирует деликатно, что 
сохраняет внешний вид мяса без изменений. 
Посредством данного процесса маринад и 
специи проникают до самого центра мяса. 
Свежее мясо становится мягким и сочным, 
рыба и морепродукты так же станут вкуснее.

Технические харакТерисТики

ГабариТные 
размеры

580х430х430 мм

емкОсТь
барабана

20, 25, 35 л

ПереключаТель 
ПрОГрамм

11 предустановленных 
программ, которые 
будут адаптированы 
индивидуально. 1 ручная 
программа.

мОщнОсТь

0.35 кВт

Вес

32 кг

Если рядом стоит 2 аппарата, один с вакуумом, а второй без, то на одном можно 
размешать салат, а на другом мариновать шашлык с вакуумом, либо на обоих мешать 
разные салаты, либо на обоих под вакуумом мариновать в одном мясо а в другом рыбу 
одновременно.

емкость 
барабана:

20, 25, 35 л

(495) 790-76-06
www.proshop.ru



Тендерайзер TenderHit
теНдерайзер не повреждает 
внешний вид и форму мяса. 
Разрыхляет мясо толщиной до 14 
см. Прост в эксплуатации, быстро 
и легко моется. Мощный двигатель 
для непрерывной работы.

Технические харакТерисТики

ГабариТные 
размеры

(ДхВ): 680x880 мм

Глубина без доски
для мяса: 450 мм
Глубина с доской
для мяса: 800 мм

кОмПлекТ
иГл

527 игл

Размер 
комплекта 
240х100 мм

ПрОизВОДиТельнОсТь

76 ударов в минуту

мОщнОсТь

1.1 кВт

Вес

74 кг

Произодительность

76 ударов в минуту

(495) 790-76-06
www.proshop.ru



г. Москва, 
ул. Космонавта Волкова, д.10 к.1

(495) 790-76-06
www.proshop.ru


